Suppen - Soups

Cremeslippchen von Kartoffeln / karamelisierter Speck oder Lauch:: s: 14
-potato cream soup with young leek or roasted bacon-

3 90 Euro

Kirbis-Kokoscreme / Zuckerschoten-Koriandersalata: c:
-pumpkin-coconut soup with sugar snap-coriander salad-
5,90 Euro

Salate & Vorspeisen — Starters & Salads

Césarsalat / gehobelter Parmesan / Kirschtomaten /114 16:6: 0

gerostete Hiihnchenbruststreifen / Speck / Césardressing
-cesar salad with parmesan cheese, cherry tomatoes, roasted stripes of chicken breast and bacon, cesar dressing-
7,20 Euro

Gemischter Salat ,,cum laude® / WalnuB-Orangenvinaigrette u; +
-house salad with walnut-orangevinaigrette-
5,80 Euro

mit gerduchertem Lachs & frischem Meerretticho
-with smoked salmon & fresh horseradish-
8,90 Euro

mit sautierten Hiihnchenbruststreifen
-with sautéed slices of chicken breast-

6,80 Euro

mit gegrilltem Klirbis
-with roasted pumpkin-

8,90 Euro

Variation nebenher / QOliven / Fetakdse / marinierte Gemlise
-starter variation with olives, feta cheese, marinated vegetables-

6,50 Euro

Bruschetta mal anders / Tomate & Rucola / sti3-sauerer Klirbisa
-bruschetta autumn style with tomato & rocket salad & sweet-sour pumkin-
6,50 Euro

Folienkartoffel / Krauterquark oder Kirbisquark / Salati:c
-baked potato with herb curd or pumpkin curd, salad-

5,90 Euro / 6,20 Euro



Flammkuchen - tarte flambée

,Elsdsser® / Speck / Zwiebeln / Schmandi; 14 16 A
-with bacon, onions & sour cream-

7,90 Euro

Jtalien® / Rucola / Kirschtomaten / Parmaschinken / Parmesana;c; um
-with rocket salad, cherry toamtoes parma ham & parmesan-

10,50 Euro

LSaisonal® / marinierter Kiirbis / Lauch / Chili Schmand a
-with marinated pumpkin, leek & chili sour cream-

9,50 Euro

~,Norwegen* / gerducherter Lachs / Kréauterdl / Meerretticha: o
-with smoked salmon, herb oil & horseradish-

10,50 Euro
Hauptgerichte — Main Courses

In Soja geschmorter Schweinebauch / Brokkoli / Kartoffel Risotto a
-pork belly braised in soy with broccoli & potato risotto-

14,90 Euro

Rindergulasch / Gemlise der Saison / Semmeltaler a; c
-beef goulash with seasonal vegetables & bread thaler-
12,50 Euro

Steinpilzravioli Butter geschwenkt / Blutwurst /

Zwergtomaten / Rucola / Parmesan a:c
-buttered porcini ravioli with blackpudding, tomatoes, rocket & parmesan-

vegetarisch 12,50 Euro / mit Wurst 13,50 Euro

Rote-Beete Lauchquiche / Krédutercreme / Salat a5 6
-beetroot leek quiche with herb cream & salad-
9,50 Euro

Bismarckhering / Gurken & Zwiebeln / Bratkartoffeln / Salat o

-bismarck herring with gherkins & onins, chippies & salad-

9,80 Euro



Fur Kids

Spaghetti / Tomatensauce
-spaghetti & tomato sauce-
4,00 Euro

Dessert

Kiirbis Creme Brulée / Zitronen-Chili-Eis / Waldbeerenragout c: ¢
-pumpkin creme brulée with lemon-chili icecream & woodberry ragout-
5,90 Euro

Passionsfrucht Tiramisu / Feigen / Vanillesauce c:c
-passion fruit tiramisu with figs & vanilla sauce-
6,90 Euro

Biokase aus der Region / Feigenbrot / Chutney c:c
-local grown organic cheese with fig bread & chutney-

6,50 Euro

1=mit Konservierungsstoff
3=Antioxydationsmittel
5=Farbstoff
13=Eis mit Pflanzenfett
14=S&uerungsmittel
16=Geschmacksverstérker



Allergenkennzeichnung

nach der Lebensmittel-Informationsverordnung

Glutenhaltiges Getraide
mamentiizh Weizen [wie Dinkad
und Khorasan-Wezen),
Roggen, Gersie, Hafer und
Erzeugnissa daraus

Eier uind EI'bEIJEmE
darmes

Erdniisse und Ereugiisss
darmes

Krebstiere und

Erzeugnisse daraus|

Fizehe und Erzeugnisses
daraus

o
o

Soja wnd Erzaugnsse
daraus

Mileh und Ermsugnesss
darsus

Fchalenfrichie nomontich
Mondeain, Heseindnse, YWal
nisse, Kaschunisss, Pokan
mlase, Paundsss. Plaarien
Mk adamlanlass e
Ermmugnisas daraus

EBelierle unt Erreugnisse
darsus

Luopinen und Erfeugnissas
daraus

Weichtiera und
Erzougnisse daraus

e

Sechwelaldioxid und
Sulphite mit manr als
10mgikg baew, T0mgJilr

Sanf und Erzeugnizss
daras

Besam und ErZeignissa
daraus




